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Apfelfest bei Schlagenwerth in Dirndl und Lederhosen

In diesem Jahr erwartet die Besucher bei Schlagenwerth ein ganz besonderes Apfelfest. In Anlehnung ans Oktoberfest werden alle Mitarbeiter die Gaste am 23. Ok-
tober zlinftig in Dirndl und Lederhosen empfangen. Der Gaudi ware perfekt, wenn auch die Besucher in Oktoberfest-Tracht erscheinen wiirden. Wie gewohnt beim
Apfelfest kann man bei Kaffee, Apfelsaft und Apfelkuchen die Trends der Herbst- und Winterkollektion kennenlernen. Auf alle vorratigen Schuhe gibt es an diesem
Tag 15 % Rabatt. Eine kostenlose FuBuntersuchung und ein kostenloser Weinlagencheck durfen beim Fachpersonal in Anspruch genommen werden. Mit einem
kleinen Prasent bedanken sich Norbert Schlagenwerth und sein Team bei allen Gasten fir ihr Interesse.
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In Dorsten immer gut versichert

Claudia Pahlke ist mit ihrem HUK-Coburg-Kundendienstbiro umgezogen

DORSTEN. Seit dem 6. Oktober
befinden sich ihre Rdume am
Sudwall 29-33. Dort bietet die
Versicherungsexpertin ihren
Kunden wie gewohnt kompe-
tente und faire Beratung rund
um Absicherung und Vorsor-

ge.

Interessierte konnen sich auf
Produkte mit hervorragen-
dem Preis-Leistungs-Verhalt-
nis freuen.

Wer kennt das nicht? Wenn
es um so wichtige Themen
wie Absicherung und Vorsor-
ge geht, mochte man seine
Angelegenheiten in den bes-
ten Handen wissen. In Dors-
ten finden Kunden und Inter-
essierte in Claudia Pahlke die
perfekte Ansprechpartnerin.
Seit dem 6. Oktober berét sie
ihre Kunden am Siidwall 29-
33 in samtlichen Vorsorge-
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und Bausparfragen sowie
zum gesamten Angebot der
HUK-Coburg — von der Kfz-
Versicherung {iber die Le-
bens-, Renten- und Rechts-
schutzversicherung bis zur
Haftpflicht-, Sach- und priva-
ten Krankenversicherung.

Erfahrungsschatz

Die 41-jahrige Bankkauffrau
leitete bisher ihr Biiro in der
Vestischen Allee. Sie arbeitet
schon seit vielen Jahren in
der Kundenberatung und ver-
fiigt auf3erdem iiber besonde-
re Kenntnisse in der Lebens-
versicherung, Altersvorsorge
und Baufinanzierung: ein Er-
fahrungsschatz, von dem ihre
Besucher in jedem Fall profi-
tieren werden.

Unterstiitzung erhélt Clau-
dia Pahlke dabei von ihrer
Mitarbeiterin Selvan Bayar-
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Freitag, 7.11.:
2 JAZZ IN DER KUCHE
jetzt Tickets sichern!

Claudia Pahlke (r.) und Selvan Bayartemmur (l.) haben sich

schnell in den Raumlichkeiten eingelebt.

temmur, die ihre Kunden vor
allem in den Bereichen Kfz-
und Sachversicherungen be-
riat. In der Freizeit betétigt
sich Claudia Pahlke am liebs-
ten im Garten, verreist mit ih-
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rem Ehemann und kiimmert
sich um die Schildkréten so-
wie um ihren Hund Pico.

Wer auf der Suche nach ei-
ner passgenauen Absicherung
ist, den heiBen Claudia Pahl-

ke und Selvan Bayartemmur
am Siidwall 29-33 herzlich
willkommen. Thr Biiro befin-
det sich im Haus ,Alte Post“
und ist im Erdgeschoss iiber
wenige Stufen bequem zu er-
reichen. Am Fingang iiber
Vosskamp steht auch ein Auf-
zug zur Verfiigung. Parkmog-
lichkeiten gibt es rund ums
Haus, sowie in der Tiefgarage
am Siidwallcenter.

Die Offnungszeiten sind
montags bis freitags von 9 bis
13 Uhr sowie montags, diens-
tags und donnerstags von 15
bis 18 Uhr. Selbstverstandlich
kann auch auBerhalb der Off-
nungszeiten ein Beratungs-
termin vereinbart werden.

Kontakt: Tel. (02362) 50

89 0, Fax (0800) 28 75 32
12 34 oder via E-Mail: Clau-
dia.Pahlke@HUKvm.de

Im Gemusesud garen

Nach dem Kochen noch geschlossene Miesmuscheln aussortieren

Noch bis in den April hinein
gibt es frische Miesmuscheln
im Handel. Sie sollten beim
Kauf nach Meer und Algen
duften, erlautert Sandra Kess
vom Fisch-Informationszent-
rum.

In den Kochtopf kommen
nur die Exemplare, die ge-
schlossen sind oder die sich
beim Klopfen auf die Schale
sofort schlieSen. Nach etwa
zehn Minuten Kochen sollten
sich alle Schalen gedffnet ha-

ben. Noch geschlossene Mu-
scheln werden entsorgt, sie
sind nicht genief3bar.

Kess empfiehlt, pro Person
rund ein Kilogramm Mu-
scheln einzuplanen, das ent-
spreche etwa 200 bis 250
Gramm Muschelfleisch. Sie
konnen mit etwas Gemdiise
und Krautern gegart werden,
auch ein Schuss Wein passt.
Wihrend des Kochens ist es
sinnvoll, ab und an am Topf
zu riitteln. dpa

Nur gute Muscheln
verwenden.
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Industriegase & Spedition @

lhr Partner
fiir alle
Gase...

Buerer StraRe 374
46282 Dorsten
Tel. 02362 - 22215

www.willy-luening.de

kuchen
badmobel

schiebeturen
direkt vom Hersteller

borken - siemensstr. 21
tel: 02861-4229
WWW.

KLOCKE

ausgezeichnet fiir
Kompetenz, Qualitdt und Service!

NAGEILKkucHEN

46342 Velen, Coesfelder Str. 59
Tel. 02863/9284-0
www.nagel-kuechen.de

Der Einbaugerate-
Spezialist
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Elektro
Haushaltswaren
Das Fach haft fiir Elekt: gerate
Kundendienst + Reparaturen aller Fabrikate
Freiheitsstr. 20, Dorsten-Holsterhausen, Tel. 02362/62448 und 9657 82

Lokal immer
auf dem
neuesten Stand.
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WERSICHERLUNG

Christian Holtrichter B
Versicherungsagentur in Wulfen [
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Dorfstrale 3 - 46284 Dorsten - (Tel. 02362/71089)
Ab heute: schmackhafte
Ganse- & Wildgerichte bei uns

Wir sind umgezogen
Ab sofort finden Sie uns
in neuen Raumen

Wir sind umgezogen. Besuchen
Sie uns in unseren neuen
Réumen.

Wir beraten Sie weiterhin gerne
in allen Versicherungsfragen.

Kundendiensthiiro
Claudia Pahlke

Telefon 02362 50890
Telefax 0800 2875321234
Claudia.Pahlke@HUKvm.de
Slidwall 29-33

46282 Dorsten (Altstadt)

Offnungszeiten:

Mo.—Fr. 9.00-13.00 Uhr
Mo., Di., Do. 15.00-18.00 Uhr
sowie nach Vereinbarung

HUK-COBURG

Aus Tradition giinstig

Lassen Sie einfach die Seele baumeln...
Das Reisemagazin
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